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La vigne, une passion à partager avec vous N° 41  -  NOVEMBRE 2018 

www.uvvos.fr        -        Association Loi du 1901 – N° 095018371 du 7 juillet 2008 

Chers amis (es) 

 

Après avoir épampré, palissé, écimé, effeuillé, éclairci et ciselé, 2018, fut une année 

prometteuse pour l’ensemble du vignoble français, et particulièrement pour les 

vignes franciliennes, dont les vignerons, pour certains, profitant d’une météo 

favorable ont du avancer la récolte des raisins gorgés de soleil et de sucre, 

présageant alors un cru de qualité. 
 Nous ne pouvons que féliciter tous ceux et celles qui se sont investis tout au long de l’année pour faire en 

sorte d’obtenir les meilleurs vendanges possibles ; et ils ont été récompensés. 

Bien que les conditions météorologiques n’ayant pas toujours été particulièrement  favorables en début 

d’année, le ciel nous a fait cadeau d’un climat automnal ensoleillé avant l’heure. 

Les vendanges comme chaque année font l’objet de nombreuses festivités renouant ainsi avec une tradition 

de plusieurs siècles ; fondement d’une solidarité vigneronne toujours vivante, qu’elle soit associative, 

culturelle ou professionnelle. 

Notre association ne peut que se féliciter de son action pour le renouveau du vignoble francilien, grâce à tous 

ceux et celles qui font que l’histoire de notre Ile de France ne peut ignorer l’importance de la culture de la 

vigne depuis de nombreux siècles et nous aider à faire comprendre dans un monde qui se dit être « moderne» 

qu’il n’y a pas  que le tout  cybernétique… ! Gardons les pieds sur terre … ! 
 

Henri Le Rouzic 

Le mot du Président 

 

1914 – 1918   Le Centenaire ….du « pinard » 
 

A raison d’une ration quotidienne d’un demi-litre en 1916, le vin soutient le 

moral des poilus , mieux que la nourriture, qui souvent laissait à désirer !  

Douze millions d’hectolitres sont consommés sur le front en 1917. 

Le journal « L’Echo des tranchées » en novembre 1918 célèbre l’apothéose du 

vin en ces termes « l’un des plus grands facteurs de la victoire. » Outre que le 

fait que nos héroïques poilus en auront été les immortels artisans. 

 …. « Mais qu’auraient-ils été sans le «  pinard » qui pousse à tenir jusqu’au 

bout, et distribue l’ardeur, le courage, la ténacité, le mépris du danger, et fait 

dire avec une conviction inébranlable …on les as eu ! »  
  

Si ce petit journal vous a intéressé, nous en sommes satisfaits, prêtez le à vos amis, certains qu’ils seront 

comme vous-même séduits par tout ce qu’il peut apporter sur la vie du vignoble de notre région 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                         

 

     

 

LE GOÛT DU VIN 
 

L’art de vivre français est intimement associé au vin qui représente grandement, à l’égal des arts de la table, son 

expression la plus élevée. 

Le président Georges Pompidou, en épicurien éclairé, déclarait lors d’une visite à Washington, « Nous avons la 

prétention de définir un art de vivre dont la valeur s’étend au-delà de nos frontières » 

Si le véritable amateur de bons vins, a soif de culture, à l’inverse, nous sommes souvent étonnés des formes de 

méconnaissances du vin de nos concitoyens, qui passent par celle des idées toutes faites, et ne reposent sur rien, 

hormis les superficialités conventionnelles de notre société de consommation . 

Ne nous méprenons pas ; si la sincérité est la  première vertu de la connaissance d’un vin, ce n’est pas toujours 

par la pure fantaisie d’un club de mégalomanes évaluant et ventant, par snobisme, la qualité d’un cru par 

rapport à son prix, en voulant forcer l’admiration de ses congénères, sans autre perception que l’expression du 

premier instant de la dégustation. 

La connaissance du vin est avant tout une histoire d’amour, de goût, de plaisir avec une dose  de savoir ! 

A votre santé… ! 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

L’ŒNOLOGUE…QUI EST-IL… ? 
 

On confond parfois l’œnologue et le sommelier. Il s’agit en 

réalité deux professions bien distinctes. 

Le sommelier est un professionnel de la restauration, formé à la 

dégustation, la gestion de la cave, et la composition de la carte ; 

il conseil les clients sur les meilleurs accords « mets et vins ». 

L’œnologue, lui, est un scientifique, diplômé, qui, alliant 

l’agronomie, la microbiologie, et la chimie, accompagne 

l’élaboration des produits de la vigne, et contrôle leur évolution 

par l’analyse et la dégustation.  

A l’époque du « boire moins, mais boire mieux » l’œnologie 

comme art et comme science de la connaissance des vins, a 

toute sa place dans notre culture. 

 

La DAME JEANNE 
 

La légende dit que, chassée de son royaume de Naples, la Reine 

Jeanne vint se réfugier en 1347 dans son comté de Provence en passant 

par la route de Grasse à Draguignan. Surprise par un violent orage, on 

lui indiqua pour asile le petit château du gentilhomme verrier au 

hameau de « Saint Paul la Galline Grasse ». 

Après y avoir passé la nuit, la reine désira voir fabriquer les flacons. Un 

peu troublé, le verrier souffla dans le mors de sa canne, et réalisa une 

bouteille énorme qui fit l'admiration de tous par sa contenance d'une 

dizaine de litres. Il décida d'en lancer la fabrication et l'appela reine-

Jeanne, mais la souveraine suggéra modestement de lui donner le nom 

de « dame-jeanne ». Pour protéger cette grosse bouteille, le verrier 

l'habilla d'osier 

 

  

 

Ce petit journal d’informations de la vie de notre vignoble est aussi le vôtre, et c’est avec plaisir que nous 

publierons les nouvelles  de votre association, mais aussi pour les personnes privées, vos questions et 

suggestions sur tout ce qui à rapport à la vigne dans notre région ; que ce soit sur l’histoire, la culture, les 

manifestations et tout autre sujet. A bientôt dans les colonnes de notre « Feuille de Vigne ».  

 



 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Le Président des Yvelines 

Jean-Luc DAKOWSKI 
Domaine de Marsinval 

12 rue Charles d’Orléans 

78540 Vernouillet 

Tél. : 07 68 78 66 75 

jeanluc.dakowski@gmail.fr 

 

 

 

 
 

Yannick JUBAULT 
14 rue du Tintoret 

92600 Anières sur Seine 

Tél. : 06 13 51 80 69 
yannick.jubault@hotmail.fr 

 

Le Président des Hauts de Seine     

Le Sénat reconnaît que le vin fait "partie du patrimoine" de la France 

"Le travail des vignerons a imprimé une profonde empreinte sur le patrimoine bâti et les paysages de 

nombreuses régions". 

Le Sénat a adopté à l’unanimité un amendement au projet de loi sur l’agriculture reconnaissant que "le vin, 

produit de la vigne, et les terroirs viticoles font partie du patrimoine culturel, gastronomique et paysager de la 

France". 

"Le vin exprime un patrimoine vivant, il fait partie du patrimoine culturel, littéraire mais également 

gastronomique, paysager, architectural, matériel, économique et social, aussi bien sûr avec des centaines de 

milliers d’emplois", a plaidé sous les applaudissements l’auteur de l’amendement. Cet amendement fait suite à 

une proposition de loi qui avait été déjà déposé.  

"La culture du vin, partie du patrimoine bimillénaire, culturel, cultuel, paysager et économique français, 

transmise de génération en génération, a grandement contribué à la renommée de notre pays et tout 

spécialement de sa gastronomie aux yeux du monde".  

"Le travail des vignerons a imprimé une profonde empreinte sur le patrimoine bâti et les paysages de 

nombreuses régions ». 

AUTOUR DE LA VIGNE ET DU VIN 
Un dictionnaire, un recueil, témoin d'un savoir-faire millénaire 

Flâner dans le vocabulaire ancien et présent pour y retrouver nos racines ;Partager le labeur, le plaisir, la 

générosité et l’impact social des métiers du vin ;Tenter de comprendre les enjeux économiques la structure de 

cette complexe filière ;Un voyage dans l'univers de la vigne et du vin destiné à des consommateurs, amateurs, 

curieux ou passionnés. 

7000 définitions, mots, expressions du Moyen-âge à nos jours ; Approche des outils, métiers, 

techniques et organismes de la filière ; Information de base sur les appellations françaises IGP et AOP; 

Quelques personnages ; Présentation des marchés français, européens et mondiaux. 

Une lecture indispensable dans un monde qui bouge, où 

culture et identité s'effritent chaque jour. 

Le ton de cet ouvrage est celui d’un citoyen éveillé et à l'écoute. 
 

RV sur le site : http://autourdelavigne.free.fr 

Bel ouvrage relié avec tranchefiles et signet 
472 pages en 21x27 

Un vrai livre-cadeau à 33 €  

  

Cet ouvrage est aussi en vente 

à LA MAISON DE LA VIGNE de Marines 
 

 

 



   

 
 

         

 

 

 

 

                                            

Renaissance de la Vigne de Rocquencourt ! 

Le "mariage" prochain entre les villes de Le Chesnay et de Rocquencourt va entraîner la mutualisation des 

services techniques de ces deux villes. Le projet d'agrandissement des locaux techniques de Rocquencourt qui 

devait s'étendre  à l'emplacement de la vigne du "Clos du Roy" est abandonné. 

La vigne est donc SAUVÉE ! 

L'Association historique de la Ville de Rocquencourt  (AVR) avec le concours de Jean-Luc Dakowski de 

l’UVVOS reprend son  rôle d'entité responsable du vignoble, de son entretien, de ses vendanges et de sa 

production. 

Les membres des AVR ont effectué une première partie des vendanges le mardi 11 septembre 2018 et  une 
deuxième vendange le samedi 6 octobre. 514 kg de raisin ont été ainsi récolté . Ils ont ensuite procédé au 

pesage, égrappage, pressage et mise en cuve aux serres de Rocquencourt. Environ 240 litres  de jus sont en 

cuve pour le plus grand plaisir des Rocquencourtois. 

Cabernino… 

Après les vendanges de la vigne d’Auxerrois en centre ville début septembre et du Baco chez des particuliers 

un peu plus tard, le dimanche 30 septembre 2018 a été le dernier grand rendez-vous de l’association du Clos 

des vieilles murailles de Mantes la Jolie A cette occasion les vignes de Vétheuil composé de Cabernet et de 

Palomino situées en bord de Seine ont été vendangées. Une très belle récolte qui a aussitôt été pressée et mise 

en cuve. Un assemblage de Cabernet et de Palomino a été composé que l'équipe a baptisé CABERNINO. 

 

Saint Germain en Laye – Le Pecq 
La 18e vendange de la vigne intercommunale de Saint-Germain-Le Pecq a eu lieu le mardi 2 octobre sur la 

terrasse du château de Saint-Germain. L’UVVOS  y était invité pour presser du raisin de table pour les enfants. 

  

   

   

 

 

   


